
Augustiner Biere

Augustiner         vom Fass
0,5 l 0,3 l
4,80 3,90

Augustiner Radler 4,80 3,90
Augustiner Dunkel 4,80

Hell

Augustiner Weißbier 4,90
Augustiner Russ 4,90

Augustiner Alkoholfrei Hell 4,80

0,5 l
4,90Weißbier Alkoholfrei

4,90Leichtes Weißbier

4,90Dunkles Weißbier

Holzfass’l

Holzfass Augustiner Hell
30 l      280 

 jeden Donnerstag ab 17 Uhr & sonntags ab 12 Uhr. 
Nur solange der Vorrat reicht. 

SELBER O’ZAPFN

0,2 l
7,90Aperol Spritz

7,90Maracuja Spritz

7,50Hugo

7,90Lillet Wild Berry

Sekt, Soda und Orange 

Aperol, Sekt, Maracuja, Limette

SPRITZIG ERDINGER BIERE

Sekt, Soda, Holunder, Minze, Limette
(auch alk. frei) 

7,50Floreale Spritz
Martini Floreale, Apfel, Soda

(alk. frei) 

Andre Größe
fürs Festl?

Auf Vorbestellung
möglich.



FÜR D’MITTN
 Dreierlei Aufstrich mit Wurzelbrot
Obazda | Griebenschmalz | Streichwurst

11,50

Bayerisch für Anfänger
Gmias = Gemüse

DAVOR & DAZWISCHEN

Rindertatar 19,90
Kapern | Wachtelei | Senfkaviar | Kresse | Wurzelbrot

Ziegenkäse 17,50
Honig | Chili | Apfel | Blattsalat | Karotte | Paprika 

Räucherlachs 17,90
Meerrettich | Rösti | Blattsalat | Gurke | Karotte 

Rinderkraftbrühe 6,90

Tomatensuppe 6,90
Kräuter | Sauerrahm | Parmesan

Vorspeisen-Käfig 33,90
Rindertatar | Garnelen | Quinoa | Tomate | Burrata

für 2 Personen

BLATTL & GMIAS

Bayerische Salat-Bowl 
Paprika | Gurke | Kraut | Karotte | Blattsalat | Kräuterdressing 

klein | groß 6,50  |  10,90

Superfood-Bowl 
Quinoa | Avocado | Paprika | Bohnen | 
Zucchini | Karotten | Curry | Blattsalate 

klein | groß 12,20 |  15,60

Pimp deine Bowls: + Rinderlende
+ Fisch
+ Backhend‘l
+ Hähnchenbrust
+ Grillkäse
+ Ziegenkäse

9,50
8,50
7,50
7,50
6,50
6,50

Pfannkuchen oder Leberspätzle



A GSCHEIDE BROTZEIT

Dreierlei Kas 14,90
Emmentaler | Bergkäse | Weichkäse | Feigensenf 

Obazda 9,90
Essiggurke | rote Zwiebel | Radieschen | Tomate

Wurstsalat 11,90
rote Zwiebel | Essiggurke | Lauchzwiebel
+ Emmentaler Käse 1,50

Rostbratwürst’l 12,50
3 rote | 3 weiße | Sauerkraut | Senf

von der Metzgerei 

WASSER & GARTL

Saiblingsfilet 
Rahmspinat | Pfannenkartoffeln | Meerrettich

klein | groß 22,50  |  24,50

Zu jeder Brotzeit gibt’s Brot dazu.
 Extra Brotkorb 2,90 · Breze, wenn verfügbar 1,90

Brotzeitbrett’l

Ab 2 Personen - 11,90/p.P.

Schinken | Leberkäse | Fleischsalat | Käse
Obazda | Wurstsalat | Streichwurst | Salami

Fish & Chips
Backteig | Erbsen | Remoulade | Pommes 

18,90

Käsespätzle
Emmentaler | Bergkäse | Röstzwiebeln | Lauchzwiebeln

11,50

Gemüse-Burger
Kurkuma-Bun | Karotten | Mais | Blumenkohl | Zwiebeln |
Paprika | Salat | Avocadocreme | Süßkartoffel-Pommes

18,90

Dazua
Minischnitzel 

Stück 4,50
Rostbratwürst ́l 

Stück 1,50



Unsere Burger Patties  x  Metzgerei Kleeblatt 
Gemeinsam haben wir die perfekte Mischung aus
Fleisch und Fett entwickelt – für ein extra saftiges Patty

WIRTSHAUSLIEBLINGE 

Schweinebraten
Biersoße | Kartoffelknödel | Krautsalat

klein | groß 14,50  |  16,50

Zwiebelrostbraten
Rinderlende | Rotweinschalotten | 
Bratkartoffeln | Röstzwiebeln

Jägerschnitzel
Schweinerücken | Käsespätzle |
Schwammerl- & Bratensoße | Röstzwiebeln

Augustiner

klein | groß 24,90 | 26,90

klein | groß 17,50  |  19,50

Wiener Schnitzel
Kalb | Bratkartoffeln | Zitrone | Preiselbeeren

AS LIEBLINGSESSEN IN UNSERER FAMILIE.

klein  |  23,90 groß  |  25,90

Cordon bleu
Schweinerücken | Hinterschinken | Edamer | Pommes 

20,90

Kalbsleber
Kartoffelbrei | Schmelzzwiebel | Apfel | Röstzwiebel 

klein | groß 19,90 | 21,90

Sesam Hähnchen
Brust | Avocadocreme | Süßkartoffel Pommes | Chili-Mayo 

19,50

Brioche Burger
100% Rind | Bacon | Cheddar | Zwiebel |
Tomate | Wildkräutersalat | Süßkartoffel Pommes

einfach | doppelt 18,90 | 22,90

Gibt’s a mit
Pommes.



8,90

9,90

5,50

4,60Haferl Kaffee

3,80Tasse Kaffee

4,80Haferl Cappuccino

KAFFEE

WOS SIASS

Apfelkücherl
Apfel | Zimtzucker | Vanilleeis

Warmer Schokokuchen
Beeren | Granola | Vanilleeis

FÜR D’MITTN
Karamellisierter Kaiserschmarrn

Apfelmus | Beeren | Vanilleeis
Ab 2 Personen - 8,90/p.P.

vom Dinzler am Irschenberg

Bayerisch für Anfänger
Haferl = Einfach eine große Tasse. 

4,80Haferl Milchkaffee

4,90Latte Macchiato

3,40Espresso
Doppio 4,70
Macchiato 3,50

TEE

4,80Haferl

von Ronnefeldt

Grüner Tee
English Breakfast
Pfefferminze
Kamille
Rote Früchte
Mountain Herbs

Für besondere Runden
Gemischte Vorspeisen- oder Dessertplatten

 gibt’s bei uns gerne auf Vorbestellung.

4,60Heiße Schokolade

WEIL TEILEN AM SCHEENSTEN IS

Affogato al caffè
Vanilleeis | Espresso 

mit
Hafermilch

+0,50



Adelholzener Alpenquelle 7,60  |  3,10

Unsere Hausweine

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Still oder spritzig

Apfel-, Orange-, Johannisbeere-, 
Rhabarber-, Maracujasaft 

0,75 l | 0,25 l

Tafelwasser 4,20  |  2,800,5 l | 0,2 l

Spezi, Zitronenlimo 4,50  |  3,800,5 l | 0,2 l

Saftschorle 4,50  |  3,800,4 l | 0,2 l

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta 4,100,33 l

WEISSWEIN

Vom befreundeten Weingut Enk an der Nahe. 
Wie wir: familiengeführt und mit Liebe zum Handwerk.

ROTWEIN

ROSÈ

Cuvée Legendär - Trocken, vollbeerig

Grauburgunder - Trocken, Birne

Rosé Trocken -  Pfirsich, rote Beere

0,75 l  |  28,00 0,2 l  |  7,90

Ein Schmankerl von Josef Schmid aus Krems in Österreich. 
Als Freund der Familie ist er oft bei uns zu Gast.

Grüner Veltliner – Trocken, gelbgrün WEISSWEIN

Mit Grünem Veltliner – klassisch in der Karaffe 
oder für die große Runde auch in 3 oder 5 Litern.

WEINSCHORLE

0,5 l  |  8,50 0,2 l  |  5,50

1,5 l  |  39,00 0,2 l  |  7,50

Säule
3 l - 25,00
5 l - 45,00



2 cl
3,70Obstler, Enzian

3,80Williams, Marille

3,80Haselnuss, Himbeere

0,75 l
28,00Sekt

30,00Prosecco Cormòns 
Burg Falkenstein

SCHAUMIG SCHNAPSERL

3,90Ramazzotti, Averna
4,00

Asbach Uralt 3,80
Grappa, Gin

vom Stettner aus Kolbermoor

pur oder als Rüscherl + 2,90

35,00Crémant d ́Alsace 

79,00Champagner 
Baron Albert

 Glaserl  Sekt
5,90

WEISSWEIN
0,75 l 0,2 l

Riesling Barth - Deutschland - Rheingau
trocken, grüngelb, gehaltvoll, biologischer Anbau

Lugana Gocce d’Oro - Italien - Pozzolengo
trocken, fruchtig, Azienda Agricola Bulgarini 

32,50Gewürztraminer - Frankreich - Elsass
halbtrocken, blumig, La Cave du Vieil Armand

31,00  |  9,20

34,50  |  9,90

ROTWEIN

Primitivo Duca del Salento - Italien - Apulien
trocken, rubinrot, Trüffel, Cantina di Sandonaci

Ripasso del Valpolicella - Italien - Venetien
trocken, 2 J. Barrique, würzig, Cantina di Castelnuovo 

46,00Château Lafitte - Frankreich - Bordeaux
trocken, vollmundig, Côtes de Bordeaux 

31,00  |  9,20

34,50  |  9,90

0,75 l 0,2 l



Unser Serviceteam informiert Euch gerne über Allergene.
Eine schriftliche Übersicht liegt bereit.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.

www.hotel-baiernrain.de

08027 / 9193

info@hotel-baiernrain.de Landhotel_Gasthof_Baiernrain

Mittwoch
April bis September Burger & Wings Abend

ab Oktober Bayerische Tapas

AKTIONSTAGE

Donnerstag
Ab 17 Uhr Spare Ribs all you can eat mit Holzfasslbier

Sonntag
Holzfasslbier ab 12 Uhr

ALLERGENE IM BLICK 

KONTAKTDATEN EURE MEINUNG

kommt auf unsere Tageskarte 
- zum Beispiel Spargel, Pfifferlinge oder Wild.

Hat’s Euch geschmeckt?
 Dann bewertet uns bei Google

oder teilt Euren Baiernrain-
Moment auf Instagram.

ZAHLARTEN ÖFFNUNGSZEITEN
Mo. & Di. Ruhetag

Mi. - So. 11:30 bis 22:30 Uhr
Küche bis 21:00 Uhr

An Feiertagen geöffnet.

Mia nehmen fast ois.
Bar, girocard, Visa, 

Mastercard, American Express 
und kontaktlos.

WAS DIE SAISON BRINGT

Unser Tipp:
Baiernrainer
Dorfherbst

letzter Sonntag 
im September



Augustiner Beer

Augustiner         Lager on Tap
0,5 l 0,3 l
4,80 3,90

Augustiner Radler (Shandy) 4,80 3,90
Augustiner Dark Lager 4,80

Hell

Augustiner Wheat Beer 4,90
Augustiner Wheat Beer Shandy (Russ) 4,90

Augustiner Alcohol-Free Lager 4,80

0,5 l
4,90Alc.- Free Wheat Beer

4,90Light Wheat Beer

4,90Dark Wheat Beer

Wooden Beer Barrel

Wooden barrel Augustiner Lager 
30 l      280 

 Every Thursday from 5 pm and Sundays from noon.
Only while stocks last.

TAP IT YOURSELF

0,2 l
7,90Aperol Spritz

7,90Passion fruit Spritz

7,50Hugo

7,90Lillet Wild Berry

Secco, soda, orange 

Aperol, secco, passion friut, lime

SPRITZ DRINKS ERDINGER BEERS

Secco, soda, elder, mint, lime
(also alc.- free) 

7,50Floreale Spritz
Martini Floreale, apple, soda

(alc.- free)

Need a 
different size?

 Available with 
advance notice.



Bavarian for beginners:
 Gmias means vegetables. 

STARTERS & IN BETWEEN

Beef tartare 19,90
Capers | quail’s egg | mustard caviar | cress | rustic bread

Goat cheese 17,50
Honey | chilli | apple | leaf salad | carrot | bell pepper

Smoked salmon 17,90
Horseradish | rösti | leaf salad | cucumber | carrot

Beef consommé 6,90

Tomato soup 6,90
Herbs | sour cream | Parmesan

TO SHARE
 Three spreads with rustic bread

Obazda cheese spread | pork crackling spread |
spreadable sausage

11,50

Starter cage 33,90
Beef tartare | prawns | quinoa | tomato | burrata

 for two

LEAVES & GMIAS

Bavarian salad bowl 
Bell pepper | cucumber | cabbage | carrot | salad | herb dressing

small | large 6,50  |  10,90

Superfood bowl 
Quinoa | avocado | bell pepper | beans |
courgette | carrots | curry | mixed leaves

small | large 12,20 |  15,60

Upgrade your bowl: + Beef tenderloin
+ Fish
+ Crispy chicken
+ Chicken breast
+ Grilled cheese
+ Goat cheese 

9,50
8,50
7,50
7,50
6,50
6,50

Pancake strips or liver spaetzle



Fish & Chips

A PROPER BAVARIAN BROTZEIT

Three kinds of cheese 14,90
Emmental | mountain cheese | soft cheese | fig mustard

Obazda cheese spread 9,90
Pickled cucumber | red onion | radishes | tomato

Sausage salad 11,90
Red onion | pickled cucumber | spring onion
+ Emmental cheese 1,50

WATER & GARDEN

Char fillet 
Creamed spinach | pan-fried potatoes | horseradish

small | large 22,50  |  24,50

Grilled sausages 12,50
3 red | 3 white | sauerkraut | mustard

from Butcher

Bread is included with every Brotzeit.
 Extra bread basket 2.90 · pretzel, if available 1.90

Brotzeit Board

Minimum two people - 11,90/p.P.

Ham | meatloaf | meat salad | cheese | Obazda | 
sausage salad | spreadable sausage | salami

Battered fish | peas | remoulade | fries 
18,90

Cheese spaetzle
Emmental | mountain cheese | crispy onions | spring onions

11,50

Vegetable burger
Turmeric bun | carrots | sweetcorn | cauliflower | onions | 
bell pepper | salad | avocado cream | sweet potato fries

18,90

Add-ons:
Mini schnitzel 

each 4.50
Grilled sausage 

each 1.50



Our Burger Patties  x  Butcher Kleeblatt 
Together, we developed the perfect balance 
of meat and fat for an extra juicy patty.

WIRTSHAUS FAVOURITES

Roast pork
beer gravy | potato dumpling | cabbage salad

small | large 14,50  |  16,50

Fried beef steak with onions
Beef sirloin | red wine shallots | 
pan-fried potatoes | crispy onions

Hunter’s schnitzel
Pork loin | cheese spaetzle | 
mushroom and gravy sauce | crispy onions

Augustiner

small | large 24,90 | 26,90

small | large 17,50  |  19,50

Wiener Schnitzel
Veal | pan-fried potatoes | lemon | cranberries

OUR FAMILIES FAVOURITE.

small  |  23,90 large  |  25,90

Cordon bleu
Pork loin | cooked ham | Edam cheese | fries

20,90

Calf’s liver
Mashed potatoes | glazed onions | apple | crispy onions

small | large 19,90 | 21,90

Sesame chicken
Breast | avocado cream | sweet potato fries | chilli mayo 

19,50

Brioche Burger
100% beef | bacon | cheddar | onion | tomato |
wild herb salad | sweet potato fries

single | double 18,90 | 22,90

Also
available
with fries.



4,60Haferl coffee

3,80Cup of coffee

4,80Haferl cappuccino

COFFEE

SOMETHING SWEET

Apple fritters 8,90
Apple | cinnamon sugar | vanilla ice cream

Warm chocolate cake 9,90
Berries | granola | vanilla ice cream

TO SHARE
Caramelised Kaiserschmarrn

Apple sauce | berries | vanilla ice cream
Minimum two people - 8,90/p.P.

from Dinzler in Irschenberg

Bavarian for beginners:
 Haferl  means a large cup. 

4,80Haferl café au lait

4,90Latte macchiato

3,40Espresso
Doppio 4,70
Macchiato 3,50

TEA

4,80Haferl

by Ronnefeldt

Green tea
English Breakfast
Peppermint
Camomile
Red berries
Mountain Herbs

For Special Occasions
Mixed starter or dessert platters

 are available with advance notice.

4,60Hot chocolate

BECAUSE SHARING IS BEST.

Affogato al caffè 5,50
Vanilla ice cream | espresso

With 
Oat milk

+0,50



Adelholzener mineral water 7,60  |  3,10

Our House Wines

NON-ALCOHOLIC DRINKS

Still or sparkling

Apple | orange | blackcurrant |
rhubarb | passion fruit

0,75 l | 0,25 l

Sparkling Table water 4,20  |  2,800,5 l | 0,2 l

Spezi or lemon lemonade 4,50  |  3,800,5 l | 0,2 l

Juice spritzer 4,50  |  3,800,4 l | 0,2 l

Coca-Cola | Coca-Cola Zero | Fanta 4,100,33 l

WHITE WINE

From our friends at Weingut Enk in the Nahe region.
 Like us, they are family-run and passionate about their craft.

RED WINE

ROSÈ

Cuvée Legendär - dry, berry aromas

Pinot Gris – dry, pear

Rosé dry - peach, red berries

0,75 l  |  28,00 0,2 l  |  7,90

A special wine from Josef Schmid in Krems, Austria.
 As a family friend, he is often a guest at our inn.

Grüner Veltliner – Dry, yellow-green WHITE WINE

Made with Grüner Veltliner – traditionally served in a carafe,
 or for larger groups also available in 3 or 5 litres.

WINE SPRITZER

0,5 l  |  8,50 0,2 l  |  5,50

1,5 l  |  39,00 0,2 l  |  7,50

Tower
3 l - 25,00
5 l - 45,00



2 cl
3,70Fruit brandy, gentian

3,80Williams pear, apricot

3,80Hazelnut, raspberry

0,75 l
28,00Sparkling wine

30,00Prosecco Cormòns 
Burg Falkenstein

SPARKLING SPIRITS

3,90Ramazzotti, Averna
4,00

Asbach Uralt 3,80
Grappa, Gin

From Stettner in Kolbermoor

Neat or as a mixed drinkl + 2,90

35,00Crémant d ́Alsace 

79,00Champagne
Baron Albert

 Glasso of 
sparkling wine

5,90

WHITE WINE
0,75 l 0,2 l

Riesling Barth – Germany – Rheingau
Dry | yellow-green | full-bodied | organically grown

Lugana Gocce d’Oro – Italy – Pozzolengo
Dry | fruity | Azienda Agricola Bulgarini

32,50Gewürztraminer – France – Alsace
Medium-dry | floral | La Cave du Vieil Armand

31,00  |  9,20

34,50  |  9,90

RED WINE

Primitivo Duca del Salento – Italy – Apulia
Dry | ruby red | truffle notes | Cantina di Sandonaci

Ripasso del Valpolicella – Italy – Veneto
Dry | aged for 2 y. in barriques | spicy | Cantina di Castelnuovo

46,00Château Lafitte – France – Bordeaux
Dry | full-bodied | Côtes de Bordeaux

31,00  |  9,20

34,50  |  9,90

0,75 l 0,2 l



Our service team will be happy to provide information 
about allergens. A written overview is available.

All prices are in euros and include statutory VAT.

www.hotel-baiernrain.de

08027 / 9193

info@hotel-baiernrain.de Landhotel_Gasthof_Baiernrain

Wednesday
April to September: Burger & Wings Night

 From October: Bavarian Tapas

SPECIAL EVENT DAYS

Thursday
From 5 pm Spare Ribs all you can eat with wooden barrel beer 

Sunday
Wooden beer barrel from noon

ALLERGENS

CONTACT DETAILS YOUR FEEDBACK

you’ll find on our daily menu
 for example asparagus, chanterelles or game.

Did you enjoy your meal?
 Then leave us a review on

Google or share your Baiernrain
moment on Instagram.

PAYMENT METHODS OPENING HOURS
Mon. & Tue. Closed

 Wed. – Sun. 11:30 am to 10:30 pm
 Kitchen open until 9:00 pm
 Open on public holidays.

We accept almost everything.
 Cash, girocard, Visa,

Mastercard, American Express
and contactless payments.

Our tip:
Baiernrain Village 
Autumn Festival

 last Sunday 
in September

WHAT THE SEASON BRINGS


