LANDHOTEL GASTHOF
BAIERNRAIN

Servus & schon, dass Sie bei uns feiern mochten.

Gemeinsam machen wir aus lhrem Fest einen besonderen Tag mit gutem Essen und viel Liebe zum Detail.

Aperitif
Bowle mit & ohne Alkohol
[] Erdbeer-Rhabarber

Fasslbier von Augustiner zum selbst 0'zapfn

[1 20 Partykeg-Fass Hell 185,00
[] 301 Holzfassl Hell 280,00
Schaumweine je0,751
] Prosecco Cormons 30,00
[] Crémantd’Alsace 35,00

[1 Champagner Baron Albert 79,00

Spritzig & Prickelnd je0,251
(1 Aperol Sprizz 7,90
1 Maracuja Sprizz 7,90
(] Lillet Wild Berry 7,90

Ihre Aperitif Begleitung

Canapé je Stiick 4,00 - 6,50 €

] zweierlei Frischkase und Trauben

(] Bavaria Blu und Bimen

[] Gekochter Schinken und Sauerrahm

] Roher Schinken mit Cornichons

] Parmaschinken, Oliven und Tomaten

[] Fenchelsalami mit Cocktailtomaten

] Pikant angemachtes Rindstatar

1 Rosa gebratenem Roastheef und Remoulade
[] Lachs mit Sahnemeerrettich

] geraucherte Entenbrust mit Preiselbeeren
(] Lachstatar mit Gurke

Torten & Kuchen

jeGlas0,251 7,50 €
(] zweierlei Trauben

[] 50| Holzfass| Hell 480,00
] optional auch alle GroBen als Edelstoff

] Burg Falkenstein Sekt 28,00
[] Alkoholfreier Sekt Schloss Trier 26,00
[ ] Moet & Chandon Brut/Rose/lce 99/119/129

] Hugo (auch alkoholfrei) 7,90/7,50
] Floreale Spritz alkoholfrei 7,50
] Prosecco (-orange) 5,90

Fingerfood je Stiick 5,00- 7,50 €

(] Kalbfleischpflanzerl auf Kartoffelsalat

[] Backhend! auf Gurkensalat

[ Gebackene Leberkasfinger mit Senf

(1 WeiBwurstkrapferl auf Kartoffel-Krautsalat

[] Reiberdatschi mit gebeiztem Lachs

] Friihlingsrollen auf scharfen Keimlingen

[] Tomaten - Mozzarella Cocktail

[] Sesam Hahnchen auf Avocadocreme

[] Gebratene Garnelen auf siiB-saurem Reissalat
(1 Mini Burger vom Rind oder vom Reh

[ Flammkuchen mit Speck und Friihlingzwiebeln

Eigene Kuchen diirfen gerne mitgebracht werden. Dafiir berechnen wir ein Tellergeld von 2,40 € p.P.

Torten je 60,00 € ca. 12 Stiick
[] Himbeersahnetorte

[] Schwarzwalder-Kirschtorte
[] Sachertorte

[] Kasesahnetorte

Kuchen je 50,00 € ca. 12 Stiick
(1 Apfelkuchen

(1 Aprikosen-Kasekuchen

[ ] Rhabarber-Streusel

[] Mamorkuchen



Euer Fest, Euer Menii:
Aus unseren Vorschldgen stellen wir gemeinsam eine passende Meniifolge zusammen. Diese Mappe dient als
Inspiration - saisonale Spezialitaten wie Spargel, Pfifferlinge oder Wild erganzen wir je nach Jahreszeit gerne.

Fiir einen reibungslosen und schnelle Ablauf empfehlen wir, eine einheitliche Vorspeise/Suppe und ein
einheitliches Dessert. Beim Hauptgang kénnen bis zu 3 Gerichte gewahlt werden (z.8. Fisch, Fieisch, Vegetarisch).

Vorspeisen oder Zwischengange pro Person
1 Wurzelbrot mit dreierlei Aufstrich am Tisch eingestellt 3,50

[1 Kleiner gemischter Salat mit frischen Krautern 6,50

] Bunte Blattsalate mit Kornern, Beeren und Joghurtdressing 10,90
(] Bayerische Brotzeit-/Vorspeisenplatte am Tisch eingestellt ab 11,90
] Eichblattsalat mit Speck in Nussdressing dazu Trauben und Apfelscheiben 12,50
] Gebratenes, eingelegtes Gemiise mit Schafskase, Oliven und Rucola 14,90
1 Knackiger Blattsalat in Balsamico-Olivendl mit Rohschinken und Grissini 14,90
(] Mild gerauchertes Bachsaiblingsfilet an Apfel-Selleriesalat mit Meerrettichsauerrahm 16,50
[] Gebackene Avocado mit Lachstatar, Feta und Chili 17,90
] Pulpo gebraten mit StiBkartoffelpiiree, Kapern, Oliven und Rucola 18,90
[] Gebratene Jakobsmuscheln auf Ringelbeete mit Wildkrautersalat 18,40
] Rote Beete Mousse mit geraucherter Forelle und Walniissen 13,90
[] Avocado - Garnelen Tatar mit Rucola und Pesto 17,50
] Ravioli der Saison mit Kirschtomaten, Nussbutter und Parmesan 13,90
1 Rindertatar mit Kapernapfel, Senfkaviar, Kresse und Wachtelei 18,50
(] Ziegenkése mit Honig iiberbacken auf Chili Apfelragout und Salat 14,90
(] Zweierlei Tatar, Avocado mit Garnele und Rind mit Kapernapfel und Wachtelei 19,50

] Thunfisch-Sesam-Tataki mit Avocado-SiiBkartoffelsalat, Radieschen und Wasabi-Mayonnaise 25,50
] Carpaccio vom Rind mit Parmesan, Rucola und Kirschtomaten - optional mit Triiffelcreme  17,50/19,50

Suppen

(1 Bayerische Festtagssuppe mit GrieBnockerl, Pfannkuchen, Leberspétzle 7,50
] Kartoffelsuppe mit gebratenen Pilzen 6,70
1 Tomatenstippchen mit Basilikumsahne 5,50
] Getrffelter Kartoffelcappuccino 6,50
] Traffelcremesuppe mit Kaviarei 8,90
(] Waldpilzsuppe mit Croutons 6,70
1 Rosenkohlsuppe mit Speck 6,90
1 Petersilienwurzelsuppe mit gebratener Chorizo 6,90
1 Topinambursuppe mit Garnele 9,90
[] Wildessenz mit Pilzraviolo 8,70
] Krustentiersuppe mit Krautercroutons 8,90

] Blumekohlsuppe mit geraucherter Forelle 7,90



Vegetarische Vorschldge

(1 Knuspriger Gemisestrudel mit rahmigen Blattspinat und Krauterschaum
(1 Gemiiselasagne mit Parmesan iiberbacken und Paprika-Tomatensauce
(1 Waldpilzrisotto mit Champagnerschaum und Rosenkohlgemiise

] Spinatknddel mit Tomatenrahm, Rucola und Parmesan

1 Brezenknddel-Pilz-Lasagne mit Kirschtomaten und Parmesan

[] Ravioli der Saison mit Kirschtomaten, Nussbutter und Parmesan

[] Kasespatzle mit Rostzwiebeln und Lauchzwiebeln

Hauptgénge

1 Zwiebelrostbraten von der Lende mit Késespatzle und Rostzwiebeln

[] Ofenfrischer Schweinebraten auf Hofbréu Biersauce und Kartoffelknodel

(1 Bayerisches Reindl am Tisch eingestellt mit Ente, Rollbraten, Rostbratwiirstl

[ Sesam Hahnchen mit SiiBkartoffelpommes, Avocadocreme und Chili-Mayo

1 Bofflamott vom Charolais Rind dazu Apfel-Blaukraut, Preiselbeeren und Semmelknédel
[] Gesottener Kalbstafelspitz mit glasierten Karotten, Salzkartoffeln und MeerrettichsoBe
[] Glasierter Kalbsbraten in Natursauce mit buntem Gemdse und zweierlei Knodel

[] Gefiillte Kalbsbrust mit kréftiger Sauce und Kartoffel-Gurkensalat

] Ochsenlende am Stiick gebraten dazu mediterranes Gemiise und Pfannenkartoffeln
(] Zarte Kalbslende mit rahmigen Wirsing, gebratenem Brezenknddel und Thymianjus
1 Rinderfiletim ganzen gebraten mit mediterranem Gemise und Kartoffel-Rosmarinpiiree
1 Rehriicken rosa gebraten mit Rosenkohl, Kartoffelnocken und PortweinsoBe

1 Rehragout in kréftiger Sauce mit Preiselbeerblaukraut und Semmelknédel

1 Hirschlende auf Rotweinsauce Karottenpiiree, Rosenkohl und Brezenknédel

[] Entenbrust mit Fenchel und Kartoffel-Maronen-Piiree

(] Lammriicken mit Ratatouille, Kartoffelgratin und Rosmarinsauce

(1 Maispoularde mit Zuckerschoten und Parmesanpolenta

1 Rib Eye Steak mit Krauterbutter wildem Brokkoli und Rosmarinkartoffeln

1 Gebratenes Saiblingsfilet auf sahnigem Rieslingspinat mit Kartoffel-Meerrettich-Piiree
[] Heilbutt auf leichtem Safranschaum mit Urkarotten und Basmatireis

(1 Loup de mer gebraten mit Champagnerschaum auf Gemiiserisotto

[] Forellenfilet ,Miillerin-Art" mit Salzkartoffeln

Dessert

1 Topfenstrudel mit eingelegten Beeren

1 Knusprige Apfelkicherl in Zimtzucker und Vanilleeis

[] Warmer Schokokuchen mit Beeren, Granola und Vanilleeis
[] Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

[] Creme Briilee mit Beeren

(] Bayerisch Creme mit Himbeermark

] Mousse au Chocolate mit Cassis Sorbet

[] Tiramisu mit Amarenakirschen und Nusseis

(1 Marillen-/ oder Nougatkngdel mit siiBen Broseln, Zwetschgenrdster und Vanilleeis
[ 1 Kaiserschmarren mit Apfelmus am Tisch eingestellt

(] Dessertvariation am Tisch eingestellt

15,90
15,80
16,90
16,50
19,50
16,90
11,50

26,90
14,90
19,90
19,50
21,90
22,90
20,90
19,50
24,50
22,90
29,90
28,90
19,90
26,90
22,90
24,90
19,50
28,90
22,50
21,90
22,90
19,90

8,50
8,90
9,90
8,50
8,90
7,90
11,50
10,50
11,50
8,90
ab 10,50



Biiffet

Ab 50 Personen kdnnen wir auch gerne ein Biiffet mit verschiedenen AuswahIméglichkeiten anbieten.
Der Preis berechnet sich nach der Zusammensetzung ab 42,00 € p.P.

Am Tisch eingesetzt

[] Radieschenfrischkase
[] Griebenschmalz

[] Obazda mit Zwiebeln
] Brozteitbrettl

[] Gesalzene Butter

[] Brezn und Brotkorb

Kalt

(] Lachs mit Apfelmeerrettich

] Gerducherter Saibling mit Dill-Senfsauce
1 Schinken- und Wurstspezialitaten
[] Roastbeef mit Remulade

[ Pastrami mit Pesto Dip

(] Wildterrine

(1 Wildpastete

[] Késeauswahl

[] Gurken-Rahmsalat

] Karotten-Ingwer Salat

] Krautsalat mit Speck

] Bunte Blattsalate

] Hausdressing

(1 Jogurtdressing

Beilagen

[] Kartoffelknodel

[] Semmelknddel

[] Brezenknddel

[] Blaukraut

[] Sauerkraut

[] Buntes Gemiise
[] Ratatouille

[] Petersilienkartoffeln
[] Pfannenkartoffeln

Notizen

Suppen

[ Pfannkuchensuppe
(] Tomatensuppe

(1 Schwarzwurzelsuppe
] Kartoffelsuppe

(] Waldpilzsuppe

1 Topinambursuppe

Warm

(] Ente mit Apfelsauce

[ Gans mit Orangensauce

[] Glasierter Kalbsbraten mit Krdutersauce

[] Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce
[] Schnitzel Wiener Art mit Zitrone

] Saiblingsfilet gebraten mit Meerrettichschaum
(] Kabeljaufilet pochiert mit Senfsauce

1 Schupfnudeln mit Kraut

(] Késespatzle mit Rostzwiebeln

1 Nirnberger Rostbratwiirst'|

[] Charolais Cheddar Bratwurst

(] Backhend'l mit knuspriger Petersilie

[] Sesamhdhnchen mit Avocado

[ Gemiiselasagne

SiiB

(] Kaiserschmarrn mit Apfelkompott
1 Apfelkiicherl

] Topfen- oder Apfelstrudel

[] Lauwarmer Schokokuchen

[] Mouse au Chocolat

1 Bayerische Creme

1 Riesling-Trauben Tiramisu

[] Frische Beeren

[] Gemischte Friichte




Weine
Teilen Sie uns Ihren Geschmack mit - wir finden den passenden Wein zu threm Men(i.

WeiBwein je0,751 Rotwein je0,751
(1 Grauburgunder ,Baiernrain Edition” 28,00 ] Ciiveé Legenddr ,Baiernrain Edition” 28,00
(1 Riesling - Barth 31,00 (] Primitivo Duca del Salento 31,00
(1 Gewiirztraminer 32,50 (] Ripasso del Valpolicella 34,50
[1 Lugana Gocce d'Oro 34,50 [] Chateau Lafitte Bordeaux 46,00
Magnum WeiBwein je 1,51 Magnum Rotwein je15l
[] Griiner Veltliner ,Baiernrain Edition” 39,00 1 Merlot delle Venezia - Pasqua 39,00
Kaffee

Fiir Kaffeespezialitaten gelten die Preise der normalen Speisekarte.
Eine Kaffeekanne ca. 7 Tassen bieten wir Ihnen ftir 25,00 € an.

Kindergerichte
Fiir Kinder gibt es eine gesonderte Kinderkarte, die separat zum Menii angeboten werden kann.

Meniikarten
Gerne erstellen wir fiir Sie Meniikarten gegen eine Pauschale von 2,50 € je Stiick.

Musik & DJ
Nennen Sie uns die Musikrichtung und wir empfehlen lhnen eine passende Adresse aus unserer Kartei.
Fiir 75,00 € stellen wir lhnen eine Musikbox zur Verfiigung, wenn Sie selbst fiir die Musik sorgen mdchten.

Tischdecken & Dekoration
Fiir 2,50 € pro Person decken wir [hre Tische mit weiBen Tischdecken und Stoffservietten.
Gerne konnen Sie eigene Dekoration mitbringen oder sie nutzen unsere Trockenblumendeko.

Hotelzimmer
Je nach Verfiigbarkeit kénnen Sie unsere Hotelzimmer fiir Ihre Géste buchen.
Das Hotel umfasst insgesamt 28 Zimmer (18 Doppelzimmer, 3 Familienzimmer, 7 Einzelzimmer).

Offnungszeiten & Nachtzuschlag
Unsere regularen Offnungszeiten sind 11:30 bis 23:00 Uhr - langer nach Absprache. Fiir Veranstaltungen, die
tiber 00:00 Uhr hinausgehen, berechnen wir fiir jede angefangene Stunde einen Nachtzuschlag von 200,00 €.

Gebuchte Personenanzahl
Teilen Sie uns spatestens 2 Tage vor Veranstaltung die genau Personenanzahl (Erwachsene und Kinder) mit,
da wir sonst den gesamten Meniipreis fiir die gebuchte Personenanzahl berechnen miissen.

Kontakt
Telefonisch und vor Ort erreichen Sie uns Mittwoch bis Sonntag von 9:00-21:00 Uhr.
Telefon: 08027/9193 E-Mail: info@hotel-baiernrain.de Webseite: www.hotel-baiernrain.de



